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Kohv, kook ja sigaret

Vitni ndgu et kyjunda mitte ainult klassikaline muustka, nooblilt
lohakad linnakodanikud ja uhke arhitektuur. Seda teeb ka uut hoogu
koguv kohvikukultuur. Sépradega kohvitasst taga kohtumine kuulub

vunlaste seltskonnaellu juba pea 300 aasta.

Y Esimesed algeli-
Aj alug u. sed kohvikud avati
parast viimast turklaste rinnakut 17.
sajandilépus, kui vaenlase laagriplatsilt
leiti kotid salaparaste roheliste ubadega,
mida esialgu peeti kaameli s66daks.
Viini kohvikute edu ei siindinud iile6o,
sest kohalikud olid musta ja méru joogi
suhtes viga skeptilised. Kui aga parast
mitmeid katsetusi vedelikule ka suhkrut
ja piima lisati, leidus sellele juba rohkem
tarbijaid. Ajal, kui erinevatel kohvi-
jookidel veel nimed puudusid, eristati
ja valiti meelepirast keelekastet joogi
virvivarjundi alusel.
Viini kohvikute &itseaeg saabus eel-
viimasel sajandivahetusel. Paljud veel
tanaseni tootavad nooblid kohvikud
- Café Landtmann, Café Central, Café
Priickel ja paljud teised, olid kohtumis-
paigaks suurtele kirjanikele, kunstnike-
le ja poliitikutele.

Tekst ja fotod: Kadri Kallaste

T" oo Kohalik lin-
anapaev- narahvas vee-
dab kohvikutes kooke-kohvi nautides
ja varskeid ajalehtilugedes pikki tunde.
Kelner serveerib kohvi koos klaasikese
veega ning toob virsket vett pidevalt
juurde.

Viini kohvikutes kiivad kohv ja siga-
retid kasikaes. Loomulikult on kéikides
kohvikutes ka mittesuitsetajate tsoonid,
mis on aga samahdsti kui vilja surnud.
Ka teenindus on seal mitu korda aegla-
sem, nii et kohati tekib karantiinis istuva
pidalitbise tunne. Kui on soov kogeda
ehedat Viini kohvikut, tasub suitsupah-
vakud vapralt 4ra kannatada.

Samuti ei tasu ehmuda teenindajate
ilbusest, mis on sealsetele kelneritele
viaga omane. V6ib vabalt juhtuda, et
mustas sabakuues viirikas hirra on
kliendi suhtes twleolevalt iikskéikne,
viskab kandiku hoolimatult lauale v6i

krimpsutab napi jootraha peale avali-
kult nina. Asja tasub vétta huumoriga
- selline suhtumine pole mingil juhul
isiklik.

Jootraha antakse tavaliselt arvet
makstes. Raha ulatades tuleb kelnerile
Selda, palju te koos jootrahaga maksa-
te, nii on kelneril kergem raha tagasi
anda.

Suureks boonuseks nii turistile kui
kohalikule on kohvikutes toimuvad tri-
tused - vanades kohvikutes kélab 6htuti
klaverimuusika, loetakse raamatuid ja
diskuteeritakse, uuemates keerutavad
plaate DJ-d ja esinevad artistid. Alati
tasub heita pilk kohviku teadetetahvlile
voi kodulehele.

Allpool lihiiilevaade 10 Viini kohvi-
kust - 5 klassikalisest ja 5 modernsest
- millega tasub lahemalt tutvuda. Kéik
asuvad kesklinnas véi sellest lihikese
jalutuskiigu kaugusel.
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Café Central
Noobel Café Central asub Palais Ferstel’i Herrengasse
poolses osas. Tolle 1860. aastal avatud kohviku péran-
dat on tallanud paljud kuulsused, nende hulgas Sigmund
Freud, Adolf Loos ja Leo Trotsky. 1980. keskel toimunud
renoveerimistééd on andnud kohvikule tagasi endis-
aegse hiilguse. Peale 6htust jalutuskiiku linnas on Café
Central kindlasti viga hea valik, kui on soov stiia titkike
dunastruudlit ja kuulata elavat klaverimuusikat.
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Demel K. u. K.
Hofzuckerbdicker Wien

itte miski ei tleta Demel‘i fantaasiakiillaseid

vaateaknaid ja rokokoostiilis interjéére. Juba 18.
sajandi 16pus -asul!ﬂﬂ‘*kohwk varustas Habsburge ja
- nende kuninglik isi mitmesuguste maiustustega.
iani alalhoitud nimetus — Demel
her Hofzuckerbacker - Demel’i
keiserlik ja kuni 1 ou]lonnakonduter Kohvikus avaneb
voimalus lubada end poputada tagasihoidlikes mustades
kleitides teenindajatel ja jalgida, kuidas kondiitrid klaas-
seinte taga kreemikooke, teekiipsiseid ja teisi maiustusi
valmistavad.

Kaiserlicher un

ey

Café Landtmann

inna kéige elegantsemaks kohvikuks ristitud Café

Landtmann avas uksed 1873. aastal ning on tina-
seni teenindanud suurel hulgal kohalikke ja vilismaised
kuulsusi, nende hulgas Sigmund Freud, Gustav Mahler,
Marlene Dietrich, Romy Schneider, Hillary Rodham Clin-
ton, Sir Paul MacCartney ja palju teised. Vahesed kohad
linnas pakuvad samaviirset luksuslikku keskkonda ja
suurepiraseid toite.
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Kleines Café

iimaste suviste paikesekiirte piiiiddmiseks on Kleines

Café viliterrass parim koht Viini kesklinnas. Nii na-
gu nimigi viitab, on kohvik ise tilluke, mahutades umbes
kiimme hiiglaslike vuntsidega onu ja sama palju noori
intelligente, kes joovad kohvi kérvale viikese pitsi kan-
gemat kraami ja hammustavad peale jupi frankfurterit
rohke sinepiga.
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Oéliblikate meeliskoht punasest sametist istme-
te ja hiiglasliku kristall-liihtriga. Rote Bar asub
Volksteather’i teisel korrusel ning on avatud nii teatri-
huvilistele kui niisama uitajatele. Kiilalisele pakub Rote
Bar mitmekiilgset muusikaprogrammi ja koka Andrea
Kaufmanni kulinaarseid saavutusi. Kontsertide puhul
tasub alati laud broneerida, sest koht on igal 6htul rah-
vast tais.

Café Leopold

eopold Café on iiks Viini modernsemaid kohvikuid.

Selle populaarsuse tingib asukoht linna ithes uuemas
muuseumis, Leopold Museum’is. Pievasel ajal pakutakse
seal Aasia ja Kesk-Euroopa roogi ja laias valikus koh-
vijooke, kolmel 6htul niddalas muutub see aga elavaks
o6lokaaliks.
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Das Mobel

K(li teiele pakub huvi kaasaegne disain véi otsite virs-
eid ideid kodu sisustamiseks, tasub einestada Das
Mébel‘is, mis on tore kooslus kohvikust ja mésblipoest.
Asutus on olnud hiippelauaks paljudele kohalikele ja vilis-
maistele disaineritele, kelle toodangut saavad kiilastajad
monusalt aega veetes ise jargi proovida. Das Mobel’it
kiilastades tasuks maitsta tikike suurepirast Quiche
Lorraine‘i.
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